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HAUTE FIDÉLITÉ 

GQDIN 
1 3 6 D G L 3 feux - tous gaz 

Brûleurs à " F l a m m e P i l o te " 
Encombr . Larg. 600 , Prof . 500, Hau t . 8 0 0 
Poids a p p r o x i m a t i f d ' e x p é d i t i o n 73 kg. 
Cuvette é t anche 
Éclairage du four 
Sécurité four et grilloir 
Grilloir i n f r a - rouges 
Équipement permet tan t l ' adap ta t ion rap ide 

d 'un tou rnebroche é lec t r ique ( l i v r é sur d e m a n d e ) 
Four à réglage t h e r m o s t a t i q u e 

400 x 375 x 270 
Double hublot en v e r r e t r e m p é 
Thermomètre 
Vaste tiroir à casserolerie 
1 3 6 0 S même modèle que 1 3 6 0 G L 
sans tournebroche électrique (possibilité 
tournebroche mécanique) sans éclairage four, 
porte pleine, sans sécurité. 

C u i s i c a l o 

I n té r i eu r f on te et ac ie r 
Foyer p r o f o n d 
Quat re poss ib i l i tés de dépar t 
des fumées : ar r ière, dessus, 
latéral à dro i te ou à gauche 
Puis, ca lo r i f . : 4 .400 m t h / h . 
V o l u m e chau f f é : 160 m3 
E n c o m b r : Larg. 380 , 
Prof . 600 , Haut . 800 
D iam. tuyau de d é p a r t : 125 
Po ids appr . d ' e x p . : 121 kg. 

4738 B 
M ê m e s carac té r is t iques , même 
présen ta t ion avec bou i l leur . 

C o f f r e pour 
bou te i l l e de 
bu tane 
Encombr . : Larg. 380 
Pro f . 600 , Haut . 800 
Po ids appr . d 'exp . 39 kg. 
Planche à découper . T i ro i r 
de rangement . T i ro i r monté 
sur rou lements fac i l i tant la 
mise en p lace de la boute i l le 
de butane. 
Trans format ion en meuble 
de rangement par ad jonc t ion 
d 'é tagères l i v rées sur 
demande . 



CUISINIÈRE AU MAZOUT 
Puissance ca lo r i f i que max imum : 4 .400 m t h / h . 
V o l u m e c h a u f f é : 116 m3 
C o n s o m m a t i o n m in imum : 0,154 l /h . 
C o n s o m m a t i o n max imum : 0 ,620 l /h . 
C o n t e n a n c e des rése rvo i r s : 14 I. 
D i a m è t r e du tuyau de dépar t : 125 
Encombr . : Larg. 600 , Prof . 600, Hau t . 8 0 0 
Poids app rox . d 'exp . 120 kg. 
Mise de niveau par vé r i ns 
4 poss ib i l i t és de d é p a r t des f u m é e s : a r r iè re , 
dessus , la téra l à d ro i t e ou à g a u c h e 
Remplissage et jauge à l ' avant 
Dosseret formant pa re -g ra i sse 
Dessus en t i è remen t u t i l i sab le , pol i m i ro i r 
Visibilité de la flamme p e r m e t t a n t le c o n t r ô l e 
de la c o m b u s t i o n 
C o m m a n d e s au tab leau de b o r d 
G r a n d e access ib i l i t é des o rganes d ' a l l umage 
et de s é c u r i t é 
Por te f ac i l emen t d é m o n t a b l e 
Four à c i r cu la t i on to ta le 

280 x 375 x 2 7 0 
Doseur d'air 
Régulateur de tirage 
Bac de sécurité émai l lé 

C U I S I N E 

CUISINIERE AU MAZOUT 
Puissance ca lo r i f i que max imum : 7.500 m t h / h 
V o l u m e chau f f é : 240 m3 
Encomb. : Larg. 750, Prof . 6 0 0 , Haut . 8 0 0 
D i a m è t r e du tuyau de dépa r t : 125 
Po ids app rox . d 'exp . 140 kg. 
Dosseret formant pa re -g ra i sse 
Dessus pol i m i ro i r 
Taques nervurées à c h a u f f a g e ins tan tané 
Four de g rande c a p a c i t é 
3 4 0 x 3 7 5 x 2 7 0 
Porte de four équilibrée 
Remplissage par l'avant 
Feu v is ib le 
Capacité des réservoirs 18 I. 
Régulation automatique de l'air au brûleur 
Bac de sécurité 

M ê m e p résen ta t i on 
Pu issance ca lo r i f i que max imum : 7.500 m t h / h 
V o l u m e c h a u f f é : 240 m3 
Encombr . : Larg . 850, Prof . 600, Haut. 8 0 0 
D iamè t re du tuyau de dépa r t : 125 
Po ids app rox . d 'exp . 151 kg. 
Four de g rande capac i té 
Larg. 420, Pro f . 375, Haut . 270 

MODÈLES DÉPOSÉS 



CODIN 

C u i s i c a l o 
In té r ieur f on te 
et ac ie r 
Foyer p r o f o n d 
Puis, ca lo r i f i que 
( Norme NF D 35-301) 
4 .000 m t h / h . 
V o l u m e chau f f é 
140 m3 
Encombr . : 
Larg. 380 
Prof . 5 5 0 
Haut . 8 0 0 
D iamè t re du tuyau 
de dépa r t : 125 
Poids a p p r o x . 
d ' e xp . : 111 kg. 

6138 B 
memes carac-
téristiques, même 
présentation avec 
bou i l l eu r . 

C o f f r e pour 
bou te i l l e de 
bu tane 

Encombr . : 
Larg. 380 
Prof . 550 
Haut . 800 

Poids app rox . 
d 'exp . 32 kg. 

C U I S I N E Table de travail " 1SOPLAST " - Tiroir de ran-
gement. Transformé en meuble de rangement 
par adjonction d'étagères livrées sur demande. 



^ J j 4 feux - tous gaz 

Brûleurs à " F l a m m e P i lo te " 
Four à réglage thermosta t ique 

Encombr. :.Larg. 520, Prof. 550, Haut. 800 
F o u r : Larg. 400, Prof. 410, Haut. 280 
Poids approx. d 'exp. 65 kg. 

r E E E l 3 feux - tous gaz 
Brûleurs à " F l a m m e P i l o t e " 
Four à rég lage the rmos ta t i que 
Encombr . : Larg. 520, Prof. 470, Haut. 800 
F o u r : Larg. 400, Prof. 375, Haut. 275 
Poids approx. d 'expéd i t ion 62 kg 

NOTA LE V O L U M E I N D I Q U E EST LE V O L U M E " C O R R I G 

In tér ieur fonte 
Puissance calor i f ique 
3200 mth h. 
( N o r m e NF - D. 32-301) 

Vo lume 
chau f fé : 105 m3 
Encombr . : 
Larg. 520 
Prof. 550 
Haut. 800. 

Four : 
Larg. 280 
Prof. 380 
Haut. 240 
Diamètre du tuyau 
de dépar t : 125 
Poids approx. 
d 'exp. 133 kg. 

Intér ieur acier 

Intér ieur fonte 

Puissance 
ca lor i f ique : 
3700 mth, h. 
( N o r m e 
NF - D. 32-301) 
Vo lume 
chauf fé : 125 m3 
Encombr. : Larg. 650, Prof . 550, Haut. 8 0 0 
Four : Larg. 320, Prof. 385, Haut. 255 
Dépar t buse ovale pour tuyau d iamètre 125 
Poids appr . d 'exp. : 6065 : 140 kg. 6165 : 167 kg. 

Toutes nos 
cuisinières gaz 

sont admises 
au port de 
l'estampille 
de qualité 



Brûleurs à " F l a m m e P i l o t e " 
E n c o m b r . La rg . 6 0 0 , P r o f . 6 0 0 , H a u t . 8 0 0 
P o i d s a p p r o x i m a t i f d ' e x p é d i t i o n 87 kg . 
Plan de travail en a c i e r i n o x (2 grilles) 
2 Cuvettes é t a n c h e s 
Ecran ( b r e v e t é S G D G . ) p r o t é g e a n t les 
m a n e t t e s et le t a b l e a u d e b o r d d e la c h a l e u r 
l o r s de l ' o u v e r t u r e de la p o r t e d u f o u r . 
Eclairage du four 
Sécurité four et grilloir 
Grilloir i n f r a - r o u g e s 
Equipement permettant l 'adaptat ion rapide 
dJun tournebroche électr ique ( l i v ré sur demande) 
Four à côtés démontables 

4 0 0 x 4 0 5 x 2 9 5 
Réglage Ihermostalique 

Double hublot en v e r r e t r e m p é 
Thermomètre 
Vaste tiroir à casserolerie 
4 5 6 0 G L C : même modèle, l ivré avec 2 robinets 
minuteries " Chronogaz " commandant les 
2 brûleurs arr ières. 
4 5 6 0 L même modèle que 4 5 6 0 G L 
s ans sécurité. 
4 5 6 0 S même modèle que 4 5 6 0 L 
porte pleine, sans éclairage four, 
sans tournebroche électrique (possibilité 
tournebroche mécanique). 
4 5 6 0 N même modèle que 4 5 6 0 S sans écran. 

4 feux - tous gaz 

Mixte E L E C T R I C I T E - G A Z 
Fou r é l e c t r i q u e 

E n c o m b r . : La rg . 6 0 0 . P ro f . 6 0 0 , H a u t . 8 0 0 
F o u r : La rg . 4 0 0 , P ro f . 410, H a u t . 270 
Po ids a p p r o x . d ' e x p . 8 8 k g . 
T A B L E DE T R A V A I L M I X T E comportant 

à g a u c h e : 2 b r û l e u r s t o u s gaz à 
" F l a m m e P i l o t e " 

a d r o i t e : 1 p l a q u e T S K f e u v i f 2 0 0 0 W . 
1 p l a q u e f o n t e 1000 W . 

Grilloir i n f r a - r o u g e s à 2 allures de chauffe 
Position de chauffage accéléré pour le four 
Four à réglage t h e r m o s t a t i q u e 
Voyant de contrôle pour le four et le grilloir 
Tournebroche électrique 
Eclairage dans le four 
Double hublot en v e r r e t r e m p é 
Thermomètre 
Vaste tiroir à casserolerie 

C U I S I N I È R E É L E C T R I Q U E 

Mêmes caractéristiques que la 4760 
sauf pour la table de travail qui comporte 

1 p l a q u e T S K f e u v i f de 1250 W . 
1 p l a q u e T S K f e u v i f d e 2 0 0 0 W . 
1 p l a q u e f o n t e 1000 W . 
1 p l a q u e f o n t e 1500 W . 

P o i d s a p p r o x . d ' e x p é d 8 6 k g . 

- LE V O L U M E I N D I Q U É EST LE V O L U M E " C O R R Î G 



SÉRIE HAUTE FIDÉLITÉ 

CUIS IN IÈRE A FEU C O N T I N U 
T O U S C O M B U S T I B L E S 

(tous charbons et bois en bûches de 33 cm.) 
Puis, ca lor . : (Norme NF. D 32-301) : 3700 m th /h 
Vo lume chauf fé : 125 m3 
Encombr. : Larg. 600, Prof. 600, Haut. 800 
Four : Larg. 280, Prof. 400, Haut. 270 
Diamètre du tuyau de dépar t : 125 
Poids approx. d 'expéd i t ion 145 kg. 
Dosseret formant p a r e - g r a i s s e 
Dessus p o l i m i r o i r 
Chargement en façade 
Réglages en façade 
( C i rcu la t ion des fumées 
et réglages d'air à 10 pos i t i ons ) 
Vaste tiroir 

CUISINIERES A FEU CONTINU 
. T O U S C O M B U S T I B L E S 

Intérieur fonte et acier 
Puissance ca lo r i f ique : 5200 mth/h . 
Vo lume chau f fé : 200 m3 
Encombr . : Larg. 750, Prof. 600, Haut . 800 
Diamètre du tuyau de dépar t : 125 
Poids approx . d 'exp. 176 kg. 
Dosseret formant pare-gra isse 
Dessus pol i miro i r 
Derrière en acier de for te épaisseur , émai l lé 
v i t r i f ié 2 faces, rés is tant aux chocs the rm iques et 
mécan iques . 
Foyer p r o f o n d 
Grande porte de chargement en façade 
Commande du registre de départ direct en 
façade 
Four de g rande capac i té 

330 x 400 x 270 
Vaste tiroir 

Intérieur fonte et acier 
M ê m e présenta t ion 

Puissance ca lo r i f ique : 5200 mth /h , 
Vo lume chau f fé : 200 m3 
Diamètre du tuyau de dépar t : 125 
Poids approx . d ' expéd . : 192 kg. 
Four de grande capac i té 

420 x 400 x 270 
AVEC BOUILLEUR EN ACIER POUR DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE 
4 7 7 5 B, 4 7 8 5 B, mêmes carac té r is t iques , même 
présenta t ion . 

C H A U F F É D É F I N I P A R L A N O R M E F R A N Ç A I S E F P - P I 5 - O Q 1 



C U I S I N E 

R é c h a u d Trép ied en fonte 
émail noir . Brû leur économique à grand débi t . 
Conv ien t pour grands réc ip ients à fond plat. 
D iamètre du dessus 340, Haut. 230, Poids 10 kg. 

Mixte 6 8 4 2 
Tous gaz et charbon 
2 feux - Four à chauf fage mixte 

( c h a r b o n ou g a z ) 

Puissance calor i f ique : 3700 mth h. 
Vo lume chau f fé : 125 m3 
Encombr. : Larg. 650, Prof. 550, Haut. 800 
F o u r : Larg. 340, Prof. 385, Haut. 265. 
Diamètre du tuyau de dépar t : 125 
Poids approx. d 'expéd i t ion : 150 kg. 

Moison G O D I N - R. ANSTELL & 

Mixte B 8 4 4 T 
Tous gaz et charbon 
3 feux - Four à chauf fage mixte 
( cha rbon ou gaz avec t h e r m o s t a t ) z 

Puissance ca lor i f ique : 3700 mth, h. § 
Vo lume chau f fé : 125 m3 5 

Encombr . : Larg. 850, Prof. 550, Haut. 800 i 
Four : Larg. 360, Prof. 385, Haut. 255. | 
Diamètre du tuyau de dépar t : 125 > 
Poids approx. d 'expéd i t ion : 168 kg. 

C/e - G u i s e (A isne) - R. C. Vervins 54 B 29 

FÉ D É F I N I PAR LA N O R M E F R A N Ç A I S E F P - P 3 B - O Q 1 


